
Menu de Noel
Dinner

hors d'oeuvre

鮑　南仏野菜のタブレ
hors d'oeuvre

温コンソメ　鶏クネル

活オマール
Poisson

ブッラータと生ハム
ローフードスムージ
トマトコンソメ

Amuce

キャビア　ブリーニ
Amuce

牛フィレ
Viande

パティシエ特製デザート
Pre Dessert

パン　コーヒー又は紅茶
Pain/Cafe

クリスマスベイクドアラスカ
Dessert

※食材等のアレルギーがある場合は、ご予約時にお申し付けください　※ご予約は満席になり次第終了とさせて頂きます

エグゼクティブシェフ 　大村 雅博
【会員】ビストロ　ロティウス / ラ・プロムナード / シャルル・

バリエ / ツールガスコン / シャトーレストラン・タイユバ
ンロブション

【会員】オーギュスト・エスコフィエ会員 / ラ・シェーヌ・ド
ロティスール会員 / レザミ・ド・キュルノンスキー会員

Chef’s profile

HORIZON TOKYO シェフ 大村のクリスマスオリジナルフルコース

2024年 12月 24日 (火 )　 1 8 : 0 0 ～
2024年 12月 25日 (水 )　 1 8 : 0 0 ～

※誠に勝手ながらお席は開始時間から 2 時間半とさせて頂いております

2024年11月11日（月） 12：00～
2024年12月16日（月） 19：00

ご予約開始日

ご予約連絡先

お支払い方法

ご予約締切日
※事前完全予約制とさせて頂いております

【 TEL 】03-5537-5333（グランブリエ東京）
【MAIL】res@grand-briller.tokyo

当日、現金またはクレジットカード

キャンセル・変更 2024年12月16日（月）までキャンセル・変更可
※上記期日以降にキャンセル・変更される場合、100％のキャンセル料を
　頂戴しております

日時

料金

※お一人様 消費税・サービス料込
※乾杯酒付

※ドリンク料金別途

窓側席・
ラウンジ席 25,300円
通常席 22,770円

Christmas Dinner

オリゾントウキョウ
東京都港区東新橋 1-8-2 カレッタ汐留 47 階

ご予約方法


